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Resumo. Este trabalho tem por fim trazer uma atualizacdo das referéncias técnicas e
bibliograficas do Sistema de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA),
vigente no Brasil. De forma concisa, busca-se expor o funcionamento do sistema, ¢ o seu
significado para a seguranca alimentar de consumidores tanto nacionais quanto
internacionais, segundo a orientacdo do Ministério de Agricultura e Pecuaria (MAPA).
Originalmente estruturado de forma complexa e com diversos anexos normativos, aqui o
texto traz os principais aspectos, encorajando interessados a buscarem maiores detalhes
no site oficial do MAPA. Na conclusao, os autores refletem sobre a importancia de uma
atuacdo conjunta entre o SISBI-POA/MAPA e o Ministério da Educagdo (MEC), a fim
de garantir que as instituigdes responsaveis pela formacdo de médicos-veterinarios
estejam atualizadas em relacdo as demandas da area, seja para o mercado interno ou
externo.

Palavras-chave: Agropecuaria, seguranga alimentar, MAPA, SIF, SISBI-POA, SUASA

Inspection system for animal products in Brazil: review

Abstract. This paper aims to provide an update on the technical and bibliographic
references of the Inspection System for Animal-Origin Products in Brazil, known as the
SISBI-POA. In a concise manner, we seek to present how the system operates, and its
significance for the food safety of both local and international consumers, according to
the guidelines of the Ministry of Agriculture and Livestock (MAPA). Originally complex
and accompanied by numerous annexes, this text highlights the main aspects,
encouraging interested readers to seek further details on the MAPA’s website. In
conclusion, the authors reflect on the need for SISBI-POA/MAPA to work in
coordination with the Ministry of Education and Culture (MEC), ensuring that
institutions responsible for training Veterinary Doctors remain up to date with this
specialty's requirements, whether for the domestic or international market.
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Introducao

O Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) ¢ encarregado de gerenciar as politicas publicas
que incentivam a agropecudria, promovendo o agronegécio e regulando os servigos relacionados ao
setor. No Brasil, o agronegdcio abrange produtores rurais de diferentes portes (pequenos, médios e
grandes) e envolve atividades que vao desde o fornecimento de bens e servigos para a agricultura até
a producdo agropecuaria, processamento, transformagdo e distribuicdo de produtos de origem
agropecudria até o consumidor final (MAPA, 2025). Em especial a inspecdo de produtos
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agropecuarios de origem vegetal e animal, o MAPA faz sua gestdo por uma de suas quatros secretarias,
a Secretaria de Defesa Agropecudria (SDA). A secretaria ¢ responsavel pela regulamentacdo,
implementagdo ¢ execucdo de varios sistemas de controle, com o objetivo de assegurar que a
seguranca sanitaria e fitossanitaria esteja adequada, de acordo com os riscos identificados para os
consumidores e os setores produtivos. O impacto dessas acdes se reflete na saude do consumidor
brasileiro, na viabilidade da produg@o agropecudria e na garantia de cumprimento dos requisitos dos
mercados importadores (SDA/MAPA, 2025a). Na SDA se encontram varios departamentos que se
dedicam exclusivamente a origem dos produtos agropecuarios (Vegetal ou Animal), dos processos de
inspe¢ao a que sao submetidos, bem como, de departamentos de suporte técnico (Gestdo, Normas e
Servigos), como apresentado na Figura 1. Apesar da especificidade dada pela origem dos produtos,
os departamentos trabalham em conjunto pelas intera¢des encontradas no mercado, bem como, do
suporte técnico necessario desenvolvido e aprimorado continuamente pelos respectivos
departamentos.
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Figura 1. Adaptado do organograma MAPA -Decreto 11.332 de 01/01/2023, destaque DIPOA/SDA

O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA) ¢é o responsavel pela
inspecao de Produtos de Origem Animal (POA) destinados ao consumo humano e pela fiscalizagdo
de produtos para Alimentagdo Animal (AA) no ambito do MAPA.

As atividades de inspegao e fiscalizagdo sdo realizadas em todo o Brasil, apoiadas pela legislagao
que regula essas agdes. O DIPOA ¢ o orgdo responsavel, em nivel nacional, por coordenar a
implementacdo das leis, normas e critérios que asseguram a qualidade e a seguranca dos produtos de
origem animal, bem como daqueles destinados a alimentagdo animal. Como resultado da atuagdo do
DIPOA em ambito nacional, sdo disponibilizados alimentos de origem animal adequados ao consumo
humano e produtos seguros para a alimentacdo animal, em conformidade com os padrdes higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos (DIPOA/MAPA, 2025).

O DIPOA esta presente no territorio brasileiro por meio de 11 (onze) regionais, cuja abrangéncia
¢ definida na Portaria MAPA n® 151 de 30 de abril de 2020 (Portaria 151, 2020). As atividades em
cada uma dessas regionais sdo coordenadas por um Servi¢o de Inspegdo de Produtos de Origem Animal
(SIPOA).

A inspecao de produtos de origem animal, como aqueles destinados ao consumo humano, ndo ¢
uma atribuicao exclusiva do MAPA do Brasil. Estados € Municipios possuem legislacdes especificas
sobre o assunto. Portanto, ¢ também responsabilidade do DIPOA/SDA/MAPA promover a integragdo
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entre os servigos de inspecao estaduais e municipais. Essa integra¢do ocorre por meio de agdes de
gestdo do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), que ¢
composto pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF), pelos Servigos de Inspegdo Estaduais (SIE) e pelos
Servigos de Inspegdo Municipal (SIM), como ilustrado na figura 2. A Regulamentacdo de Inspecao
Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), Decreto n° 9.013 de 29 de marco
de 2017, faz valer a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, que ¢é a lei maxima das atividades do
SIF/SIPOA/DIPOA/SDA (Decreto 9013, 2017; L1283, 1950).
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Figura 2. Diagrama esquematico da integracdo e propdsito do SISBI-POA. Fonte Webinar ACSURS sobre SISBI-POA.

Os critérios e procedimentos estabelecidos no RIISPOA abrangem todo o processo que precisa ser
seguido pelos fabricantes de produtos de origem animal desde a chegada dos animais e matérias-
primas aos estabelecimentos, passando por todas as etapas de manipulacdo, transformacao,
elaboracdo, armazenamento, expedicdo e transporte dos produtos. A integracdo de registros dos
produtos estabelecimentos de origem animal destinados a alimentagdo animal ¢é feita pelo Sistema
Integrado de Produtos e Estabelecimentos Agropecuarios (SIPEAGRO), orientado pelas normas do
Decreto n° 6.296, de 11 de dezembro de 2007, o qual regulamenta a Lei n° 6.198, de 26 de dezembro
de 1974 (D6198, 1974; D6296, 2007).

Resumo da inspecao de produtos de origem animal

A Inspecdo de Produtos de Origem Animal no Brasil é regulamentada segundo as seguintes normas
da tabela 1.

Tabela 1. Legislacdo sobre inspecdo de produtos de origem animal

Nome Contetido Importincia
Lein® 1.283/1950 Estabelece normas para s inspegao E a base legal para a fiscalizacdo e controle de produtos
industrial e sanitaria de produtos de origem como carne, leite e derivados
animal
Decreto no Regulamenta a lei 1.283/1950 e estabelece Define procedimento e responsabilidade dos 6rgéos de
9.103/2017 normas sobre a inspecao e fiscalizagdo de inspecao
produtos de origem animal
Instrugdo normativaO MAPA emite instru¢des normativas, Regulamentagao, padronizagdo, seguranca e qualidade,
do MAPA como a Instrugdo Normativa n® 77/2018,  satde vegetal e animal, fomento do agronegdcio e defesa

que detalha procedimentos especificos para agropecuaria
a inspegdo de diferentes produtos, como
carnes, leite, ovos, entre outros

Lein®9.972/2000 Institui o SISBI-POA Promove a integragdo entre os servigos de inspecao
Federal, Estadual e Municipal

Resolugoes da A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria As resolucdes tratam de normas de higiene e seguranca

ANVISA (ANVISA) também regula aspectos dos alimentos

relacionados a seguranga alimentar,
incluindo produtos de origem animal

Legislacdes Cada estado e municipio pode ter suas Essas normas sdo importantes para atender as
estaduais e proprias legislagdes que complementam a  especificidades locais
municipais legislacdo federal
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Com o intuito de abordar academicamente e facilitar a fixagao do contetido, a Inspecao de Produtos
de Origem Animal pode ser organizada sob 6 praticas importantes:

- Registro de produto;

- Embalagem;

- Rotulagem;

- Carimbo de inspecao;

- Analise laboratorial e

- Inspecao industrial e sanitaria.

No ato do registro sdo condicionantes informar:

- Matérias primas e ingredientes, com discriminacao das quantidades e dos percentuais utilizados;

- Discriminagdo das etapas de recepgdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagdo, embalagem, armazenamento e de transporte do produto;

- Descri¢dao dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento, a fim de assegurar a identidade,

a qualidade e a inocuidade do produto, e

- Relag@o dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Principalmente no caso de novos produtos, a documentag¢do deve seguir com.

- Proposta de nome comercial do produto;

- Especificacdo dos parametros fisico-quimico e microbioldgicos do produto, seus requisitos de
identidade, qualidade e seus métodos de avaliacdo da conformidade;

- Historico para produtos pré-existentes;

- Embasamento em Legislagdes local e/ou internacional, quando existentes, ¢

- Literatura técnico-cientifica sobre a fabricacdo do produto.

A cessdo do registro se dara junto ao DIPOA, se:

- Ratificada a seguranca ¢ inocuidade do produto;

- Constatado os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vista a preservar os interesses
dos consumidores;

- Presenca de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final;

Consideragoes importantes sobre os registros:

- Renovacao a cada 10 (dez) anos;

- Informacgdes descritas, devem corresponder exatamente ao encontrado no estabelecimento;

- Toda e qualquer modificacdo no processo de fabricagdo e/ou rotulo, devem ser atualizados no

registro;

- Se houver qualquer descumprimento da Legislacdo, o registro ¢ cancelado;

- Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por meio de rotulos registrados
no DIPOA, quer quando destinados ao consumo direto, quer quando se destinam a outros
estabelecimentos que os vao beneficiar.

- Cabe a empresa fabricante registrada no DIPOA, ou habilitada para importagdo, o atendimento a
legislag@o nacional vigente em matéria de rotulagem e industrializagdo de carne e produtos carneos,
bem como o fiel cumprimento do que foi aprovado e registrado.

- Os processos de registro de rotulagem sdo efetuados por meio da plataforma de gestdo agropecuaria
(PGA-SIGSIF), que ¢ o novo sistema do DIPOA/SDA/MAPA utilizado para realizar os
procedimentos necessarios para registro de produtos de origem animal de estabelecimentos com
registro no SIF e Estabelecimentos Estrangeiros (EE) habilitados a exportar produtos de origem
animal ao Brasil, em conformidade com o disposto no Decreto n® 9.013 de 29 de Margo de 2017
(novo RIISPOA).

Os estabelecimentos que fabricam ou manipulam alimentos e ingredientes alimentares destinados
ao consumo humano ou animal que contenham ou sejam produzidos a partir de organismos
geneticamente modificados (OGM), nos termos do decreto n® 4.680/2003, devem informar nos rotulos
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desses produtos a existéncia de OGM em qualquer percentual, mesmo inferior a 1% (um por cento)
(D4680, 2003).

No processo de registro do produto ja é definido o modelo de carimbo de inspe¢do segundo o
produto e o tratamento nele dispensado (vide modelos na Tabela 2), conforme Decreto n°® 9.013 de 29
de marco de 2017 (Decreto 9013, 2017).

Tabela 1. Carimbos de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal e Aplicagdes

7cm

5cm .

SRASI] ‘ |
INSPECIONADO 3cm
000
S.1.E:
Uso em rétulos ou etiquetas de

Uso em carcagas de Suinos, Ovinos ¢  produtos de origem animal utilizados
Caprinos em condigdes de consumo. no consumo humano (dimensdo
proporcional a embalagem).

SRASIT

INSPECIONADO

SEIRE:

Uso em carcagas ou quartos de
Bovinos, Bubalinos, Equideos e
Ratitas em condig¢des de consumo.

— | ‘ BRASILE o [eRase ‘ .
AGRICULTURA I ‘ - S.L.F. S.LF. ‘
B BRASIL SIF| = = B
a0 CONDENADO | BRASIL
S.LF.

Uso em carcagas ou partes destinadas
Uso em carcagas ou partes ao preparo de produtos submetidos a
condenadas ao consumo. esterilizagdo por Calor (E), Salga (S)
ou Cozimento (C).

Uso em roétulos, etiquetas ou sacarias
de produtos ndo destinado aos
humanos.

.BRAS.I.L.F' | .BRASiLlT-
sIFC| | | sIF.F

Uso em lacres utilizados no
fechamento e na identificacdo de
contentores ¢ meios de transporte de
Uso em carcagas ou partes destinadas  Uso em carcagas ou partes destinadas  matérias-primas e produtos que
ao preparo de produtos submetidos a  ao preparo de produtos submetidos a0 necessitem de certificagdo sanitaria e
Fusao por Calor (FC). Tratamento pelo Frio (TF). nas ac¢les fiscais de interdi¢do de
equipamentos, de dependéncias e de
estabelecimentos, e por ser de
material plastico ou metélico.

Em embalagens de produtos de origem animal, a inspe¢ao e selos como SIF, SIE e SISBI garantem
a seguranga ¢ qualidade, sendo obrigatdrios para comercializagdo em todo o pais, exceto para produtos
ndo destinados ao consumo humano. Segundo a Instrucdo Normativa 30 de 2009, as embalagens
devem conter informagdes claras e precisas, incluindo:

- Denominagdo do Produto.

- Nome e endereco do estabelecimento produtor ou importador.

- Carimbo oficial do 6rgéo de inspecao (SIF, SIE ou SISBI).

- CNPJ ou CPF do estabelecimento.

- Data de fabricacdo, validade e lote.

- Lista de ingredientes.

- Em produtos ndo destinados ao consumo humano, a declaragio "néo comestivel" deve estar destacada.

A denominacdo do produto deve seguir a biblioteca de regulamentos técnicos de identidade e
qualidade dos produtos de origem animal (RTIQ-POA) que sdo regulados pelo MAPA. A biblioteca
pode ndo contemplar toda a legislag@o afeta ao tema, por exemplo, aspectos de rotulagem e registro
de produtos. Assim, ha que se verificar as legislagdes acessorias.
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A biblioteca de RTIQs ¢ atualizada periodicamente, conforme as publicagdes normativas emitidas
pelo MAPA.

Para fins de analise, a coleta de amostras deve ser realizada com instrumentos esterilizados,
acondicionadas em embalagens limpas e lacradas, devidamente identificadas e acompanhadas do
respectivo documento de solicitagdo de analise (IN 30, 2009)

As andlises laboratoriais seguem a Norma Interna SDA n° 4/2013, que aprova o Programa de
Avaliagdo da Conformidade dos Padroes Fisico-Quimicos € Microbioldgicos de Produtos de Origem
Animal Comestiveis, bem como da agua de abastecimento dos estabelecimentos registrados e
relacionados no SIF, e de produtos de origem animal comestiveis importados. Essa norma foi
posteriormente alterada pela Norma Interna SDA n° 2/2017 (IN MAPA, 2025).

O MAPA disponibiliza Tabelas de Parametros Fisico-Quimicos ¢ Microbioldgicos para Produtos
de Origem Animal Comestiveis, a saber:

(https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-

Carne - animal/copy_of Carne parametros FOMB_atualizada 14 02 25 v2.xlsx)

Leite - (https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/arquivos/Leite_parametros FQMB _atualizada 05_03 2025 v2.xlsx)

Ovos . (https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/OvosSiteMapaatualizado 23 06 _20231.xlsx)

Mel - (https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-

animal/MelSiteMapaatualizadaem 28 07 2023 .xIsx)

(https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/copy2 of Pescado_parametros FOQMB_atualizadal7 03_25.xlsx)

Pescados —

A inspecao industrial e sanitaria é apresentada nos manuais do DIPOA onde ha diretrizes gerais de
procedimentos internos, referéncias legais ¢ documentais, além da indicagdo das fontes digitais para
consulta de contetido e atualizagdo. Os manuais possuem carater orientativo, sendo destinado aos
servidores que atuam na inspegdo e fiscalizacdo de estabelecimentos registrados no DIPOA/SDA,
tendo sido elaborado a partir da base legal vigente.

Os manuais da SDA estdo sendo disponibilizados em um sistema eletronico proprio. Trata-se do
projeto para oferecer padronizacdo de processos que tem como objetivo a disponibilizacdo de uma
fonte de consulta permanente, central e atualizada sobre os procedimentos internos dos diversos
departamentos da pasta (SDA/MAPA, 2025b).

Os manuais sdo apresentados em modelo padronizado e divididos por tematica (Gestdo, Inspecao
Animal, Laboratérios, Saide Animal entre outros). A ferramenta promove a transparéncia e a
padronizagdo de procedimentos em um documento Unico, prevenindo a dispersdo das instrugdes e
informacgdes, como ocorria através da publicacdo de procedimentos em oficios circulares diversos.

Responsabilidade compartilhada na qualidade dos alimentos

A fim de compartilhar a responsabilidade pela fiscalizacdo da qualidade dos produtos
comercializados entre os proprios produtores e fabricantes, houve a necessidade da criagdo dos
Programas de Autocontrole (PAC).

O MAPA tinha a inspe¢do como um método para assegurar a qualidade dos alimentos oferecidos ao
consumidor, mas com o passar do tempo, a modernizagdo das legislagdes permitiu a implementagao de
programas que estabelecessem requisitos basicos para garantir a inocuidade dos alimentos.

Até 2005, a inspegdo se fundamentava na aplicagdo de trés ferramentas: Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC), Procedimento Padronizado de Higiene Operacional (PPHO) e BPF
(Boas Praticas de Fabricagao).
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No entanto, ainda se encontravam falhas comprometendo a eficiéncia do modelo. A solugdo foi
realizar a inspecdo por meio dos personagens que fazem parte de todos os segmentos do processo,
utilizando as ferramentas mencionadas anteriormente e incorporando diversos outros pontos de
fiscaliza¢do, conhecidos como PAC.

Assim, tem-se como premissa que os proprios estabelecimentos devem ser responsaveis pela
qualidade e inocuidade dos produtos que comercializam. A implementagdo de sistemas de qualidade
que antecipem possiveis erros ¢ uma estratégia altamente eficaz para proteger a satide do consumidor.

Normatizadas pela Portaria 368 do MAPA, as BPF estabelecem os requisitos gerais de higiene e
boas praticas de elaboragdo para alimentos destinados ao consumo humano (Portaria 368, 1997).

A implementacao dos PAC permite que o processo de producdo de alimentos seja visto como um
macroprocesso. Este macroprocesso, como o nome mesmo diz, ¢ formado por diversos processos que
podem ser agrupados em 4 grandes grupos: matérias primas, instalagdes e equipamentos, pessoal e
metodologia de producgdo. Esses processos se relacionam com a inocuidade do alimento, seja
diretamente ou indiretamente, tais como:

- Manuteng¢ao das instalagdes e equipamentos industriais

- Vestiarios e sanitario

- [luminagéo

- Ventilagdo

- Agua de abastecimento

- Aguas residuais

- Controle integrado de pragas

- Limpeza e sanitizagdo (PPHO)

- Higiene, habitos higi€nicos e satde dos operarios

- Procedimentos Sanitarios das Operagdes

- Controle da matéria-prima, ingredientes ¢ material de embalagem

- Controle de temperaturas

- Calibracgdo e afericdo de instrumentos de controle de processo

- APPCC

- Testes microbioldgicos (Contagem total de mesofilos, Contagem de Enterobacteriaceae, Salmonella
spp., E.coli, Listeria spp.)

- Certificagdo dos produtos exportados

O PPHO, ou SSOP (Standard Sanitizing Operation Procedures), refere-se aos procedimentos de
higiene sdo descritos, desenvolvidos, implementados e monitorados com o intuito de evitar a
contaminagdo dos produtos. O PPHO abrange a¢Ges de higiene que devem ser realizadas antes, durante
e apos as operagdes industriais.

De acordo com a resolugdo 10 de 2003 do MAPA, o PPHO ¢é uma extensdo do Manual de Boas
Praticas (Resolucdo 10, 2003). Devido a sua relevancia no controle de perigos dentro da industria, ele
ganhou destaque, incluindo procedimentos de monitoramento, registros, verificagdo e previsdo de a¢des
corretivas para mitigar os riscos de contaminagdo dos alimentos.

O PPHO se baseia em 9 (nove) pontos:

- Seguranca da Agua

- Condigoes ¢ higiene das superficies de contato com o alimento

- Prevencgdo contra a contaminagdo cruzada

- Higiene dos Empregados

- Protecdo contra contaminantes e adulterantes do alimento

- Identificacdo e Estocagem Adequadas de substancias Quimicas e de Agentes Toxicos
- Saude dos Empregados

- Controle Integrado de Pragas

- Registros

A fim de se antecipar aos potenciais problemas, tem-se a APPCC, ou ainda, HACCP (Hazard
Analysis Critical Control Points). Nela, conforme a Portaria 46 de 1998, se tem uma abordagem
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cientifica e sistematica para o controle de processos, desenvolvida para prevenir a ocorréncia de
problemas. Ela garante que os controles sejam aplicados em etapas especificas do sistema de produgdo
de alimentos, onde podem surgir perigos ou situagdes criticas (Fernandes, 2020). Caso haja alguma
coisa que possa causar danos ao consumidor, o plano deve prever agdes que impegcam ou eliminem
esse fator prejudicial.

Formacio do médico veterinario e a inspecdo de produtos de origem animal no brasil

O médico veterinario desempenha a importante funcdo de fiscalizagdo aduaneira, sendo
responsavel pelo controle do recebimento, armazenamento e temperatura dos produtos alimentares,
pela inspecao de rotulos, embalagens e prazos de validade, bem como pela vigilancia da organizagdo
nos setores de alimentos pereciveis e da higiene pessoal dos manipuladores. Além disso fiscaliza as
condi¢des higiénico-sanitarias dos equipamentos, instalagdes e utensilios, realiza o controle de pragas
e inspeciona a limpeza da caixa d’4gua dos estabelecimentos. Todas essas agdes sdo respaldadas por
legislacdao especifica e por uma equipe técnica especializada para atender a demanda de trabalho
(Brizotti et al., 2020).

Produtos frescos ou com minimo processamento sdo submetidos a rigoroso controle antes de serem
enviados ao Brasil. Conforme acordos internacionais, o DIPOA ¢ responsavel pela emissdo dos
documentos exigidos para a entrada desses produtos, apds sua apresentacdao no pais exportador. Caso
seja identificada alguma violagdo dos requisitos legais, o produto ndo sera autorizado pelo DIPOA e,
portanto, ndo podera ser comercializado no Brasil. Se aprovado, o produto sera embarcado, e durante
o processo de transbordo, o despachante aduaneiro realizard o registro do requerimento da carga no
Sistema de Informagdes Gerenciais do Transito Internacional de Produtos Agropecuarios (SIGVIG).
ApOs esse registro, a carga devera ser inspecionada por um médico-veterinario auditor (Freitas et al.
2019). Mediante solicitacdo, o médico-veterinario realiza a analise documental da carga, cujos
arquivos sdo anexados ao processo fisico e digital. Se, durante a verificacdo documental e a inspegao
fisica, estiver tudo em conformidade, o produto sera liberado. No entanto, caso sejam constatadas
irregularidades, devera ser emitida uma Notificagdo Fiscal Agropecudria (NFA), informando a ndo
conformidade detectada (Freitas et al., 2019; Frias et al., 2009).

Segundo Franga & Bianchete (2020), diversos sdo os fatores que podem contaminar os alimentos,
por exemplo, a manipulacao inadequada e, para garantir a sua seguranca, ¢ fundamental o papel que
o médico-veterinario exerce, sendo ele, obrigatoriamente o responsavel técnico do estabelecimento,
pois ¢é o profissional capacitado que reine conhecimentos técnicos e cientificos sobre a satide animal
e a qualidade da matéria-prima, bem como sobre os processos necessarios para assegurar a produgao
de alimentos de origem animal (Franga & Bianchete, 2020). Esse profissional realiza o controle do
recebimento, armazenamento e temperatura dos produtos alimenticios, o controle de rétulos,
embalagens e prazos de validade, a organizagédo dos setores de alimentos pereciveis e a higiene pessoal
dos manipuladores. Também fiscaliza as condi¢des higi€nico-sanitarias dos equipamentos, instalacdes
e utensilios, além de realizar o controle de pragas e a limpeza da caixa d’agua nos estabelecimentos.
Todos esses fatores sdo de extrema importancia para que os produtos cheguem seguros ¢ com
qualidade ao serem expostos a venda, respeitando os requisitos térmicos e a legislacdo vigente para o
comércio seguro, proporcionando ao consumidor final um alimento que ndo oferega riscos a saude. O
controle higiénico, sanitario e tecnologico constitui um fator preponderante para a evolugdo técnica e
social da industria alimenticia, chegando a ser considerado um assunto de seguranca nacional, dada a
importancia dos alimentos no mundo atual (Jacob & Azevedo, 2020).

O Brasil disponibiliza no site da Escola Nacional de Gestdo Agropecuaria (ENAGRO) cursos em
diversas areas, e principalmente, para capacitacdo e aperfeigoamento de POA (ENAGRO, 2025).

Consideracoes finais

A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal exerce influéncia direta sobre
aspectos econdmicos, sociais ¢ sanitarios. Com o avango da globalizacdo, as negociagdes no setor
agropecuario aumentaram substancialmente, exigindo ainda mais a atuagdo do poder publico
fiscalizador e do médico-veterinario, profissional essencial nesse processo. Trata-se de uma atividade
complexa, inteiramente regulamentada e em constante aperfeicoamento, que aqui foi descrita de forma
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resumida e sucinta, indicando os caminhos necessarios para aqueles que desejam registrar seus
produtos e/ou acompanhar o cumprimento das exigéncias legais e/ou acompanhar seu cumprimento,
prerrogativa exclusiva do médico-veterinario.
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