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Resumo. Este levantamento de dados teve como objetivo identificar as principais
irregularidades ocorridas em agougues localizados no municipio de Nilépolis, Rio de
Janeiro, para reconhecer o papel do médico veterinario na atuacdo da vigilancia
sanitaria. O levantamento demonstrou a situacdo do comércio de carnes e suas
principais irregularidades no ano de 2019. Da mesma forma, foi também demonstrado
quais mecanismos que a administracdo municipal utiliza para manter a sanidade, e
como tais acles se transferem para o encargo da vigilancia sanitaria e do médico
veterinario. Ainda, foi relatado o embasamento legal da atuagéo do profissional de saude
animal neste campo. Da mesma forma, como 0s aspectos econdmicos e sociais estdo
relacionados ao consumo da carne e sua venda, que posteriormente séo fiscalizados e,
caso necessério, regulamentados pela atuacdo do agente de saude publica. Os dados do
estudo foram concedidos pela Secretaria Municipal de Salde e também pela Secretaria
Municipal de Fazenda e levantados na plataforma REGIN utilizando a base de dados
da junta comercial do estado do Rio de Janeiro (2020). Foram apresentados dados que
demonstram que os estabelecimentos cadastrados por categorias e sua média de Gbice,
assim como as principais categorias onde tais ébices ocorreram e como eles implicam
na legislacdo vigente no ano de 2019. Da mesma forma, é importante salientar também
a demonstracdo dos dias para resolugdo de tais erros e a porcentagem de adesdo por
parte do empreendedor. Neste contesto, foi possivel observar que houve avangos
significativos visto que, de todos os problemas relatados, 0s mais impactantes referem-
se & manipulacdo de alimentos de maneira incorreta e falta de organizac¢do ou limpeza
nos estoques. Apos analises dos dados, foi possivel observar que a profilaxia e a
inspecdo sdo os melhores procedimentos para que o desempenho de qualidade e do
trabalho de vigilancia sanitéria seja fundamental para a manutencdo da saude publica.
E valido demonstrar, também, a grande importancia do médico veterinario na
fiscalizagdo municipal em prol da satde populacional; tornando, assim, o0 &mbito social
melhor e também mais seguro e mesmo que todos os problemas ndo tenham sido
sanados. Em conclusdo, é de competéncia da Secretaria de Saude Municipal e da
Vigilancia Sanitaria buscar os melhores valores de sanidade sanitaria.

Palavras chave: Acougue, irregularidades, Nilopolis, vigilancia sanitaria

Main irregularities identified by the Health Surveillance Department
in butcheries located in the municipality of Nildpolis, Rio de Janeiro

Abstract. This data survey aimed to identify the main irregularities that occurred in
butcheries located in the city of Nilopolis, Rio de Janeiro, in order to recognize the role of
the Veterinarian in the role of Health Surveillance, thus providing strategies for
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prophylaxis in favor of populational health. The survey showed the situation of the
meat trade and its main irregularities in 2019. We also demonstrated which mechanisms
the municipal state machine uses to maintain sanitary conditions and how these actions are
transferred to the Health Surveillance Department and the veterinary doctor, taking into
account that the performance of the animal health professional in this field has been
reported with a legal basis and how economic and social aspects are linked to the
consumption of meat and its sale, which will later be inspected and, if necessary, regulated
by the performance of the public health agent. All the data in the review presented here
were granted by the Municipal Health Secretariat and also by the Municipal Finance
Secretariat, and collected through the REGIN platform using the database of the Rio de
Janeiro Commercial Board (JUCERJA). Data are presented that demonstrate the
establishments registered by categories and their average of obstacles, as well as the
main categories where such obstacles occurred and how they stem from the legislation in
effect in 2019. It is also important to highlight the demonstration of days to resolve such
errors and the percentage of adherence by the entrepreneur, where it was possible to observe
that there were significant advances where, of all the problems reported, the most impacting
were those related to the incorrect handling of food and the lack of organization or
cleaning of the stock. After observing the data collected, it was possible to observe that
prophylaxis and inspection are the best ways to assure quality performance, and that the
work of health surveillance is fundamental in the maintenance of public health. It is also
worth demonstrating the great importance of the veterinarian in municipal inspection in
favor of populational health, thus making the social environment better and safer.
Moreover, even if all problems have not been remedied, it is the responsibility of the
Municipal Health and Sanitary Surveillance Department to seek the best sanitary values.

Principales irregularidades identificadas por la Vigilancia Sanitaria
en carniceros ubicados en el municipio de Nilopolis, Rio de Janeiro

Resumen. Este levantamiento de datos tuvo como objetivo identificar las principales
irregularidades que ocurrieron en las carnicerias ubicadas en la ciudad de Nildpolis, Rio de
Janeiro, a fin de reconocer el papel del veterinario y su compromiso con la vigilancia de la
sanitaria. La encuesta mostré la situacion del comercio de carne y sus principales
irregularidades en 2019. También se demostrd qué mecanismos utiliza la maquina estatal
municipal para mantener la cordura y cdmo estas acciones se transfieren a la Vigilancia
Sanitaria y al médico veterinario, teniendo en cuenta el desempefio del profesional de la
salud animal en este campo se ha informado con una base legal y cémo los aspectos
econdmicos y sociales estan relacionados con el consumo de carne y su venta, que luego
seran inspeccionados y, si es necesario, regulados por el desempefio del agente de salud
publica. Los datos presentados aqui fueron otorgados por la Secretaria Municipal de Salud
y también por la Secretaria Municipal de Finanzas y recopilados a través de la plataforma
REGIN utilizando la base de datos de la junta comercial de Rio de Janeiro (JUCERJA). Se
presentan de los establecimientos registrados por categorias y su promedio de obstaculos,
asi como las categorias principales donde ocurrieron dichos obstaculos y como implican
en la legislacion vigente en 2019, es importante resaltar también la demostracion de dias
para resolver tales errores y el porcentaje de adhesion por parte del empresario, donde fue
posible observar que hubo avances significativos visto que, que de los problemas
reportados, los mas impactantes fueron aquellos relacionados con el manejo incorrecto de
los alimentos y la falta de organizacion o limpieza. Después de analizar los datos
recopilados, fue posible concluir que la profilaxis y la inspeccién son las mejores formas
de mantener la calidad y que el trabajo de vigilancia sanitaria es fundamental para garantir
la salud publica. También vale la pena demostrar la gran importancia del veterinario en la
inspeccion municipal a favor de la salud de la poblacién, haciendo asi que el entorno
social sea mejor y méas seguro.

Palabras clave: Carniceria, irregularidades, Nildpolis, vigilancia sanitaria
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Introducéo

Nilépolis € um municipio do estado do Rio de Janeiro que possui uma populacdo estimada
del62.465 pessoas, de acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE, 2019), que
geram um produto interno bruto (PIB) per capita de R$16.698,88 (IBGE, 2017). Em meio a uma
densidade demogréfica tdo alta, o municipio de 19.396 km2 possui uma grande variedade populacional
e cultural (IBGE, 2017).

Em relagdo ao comércio de alimentos, atualmente, 0 municipio possui 46 estabelecimentos
registrados (JUCERJA, 2020) que comercializam carnes e seus derivados. Este sob responsabilidade da
vigilancia sanitaria do municipio perante a cooperacdo técnica e fiscalizacdo. Essa cooperacdo advém
do repasse de informacBes, onde a secretaria municipal da fazenda coleta os dados e registra 0s
estabelecimentos que, quando inadimplentes, sdo fiscalizados (Germano & Germano, 2008).

O consumo de carne bovina no Brasil € um dos maiores no cenario mundial, ocupa o segundo lugar
(FAPRI, 2021). De acordo com Prado et al. (2011) “O agougue, elo da longa cadeia de produgao da
carne com o consumidor, mantém praticas que merecem atencdo para a seguranca da salde da
populagio, devido ao risco de contaminagdo microbiana”. E recorrente ao pequeno comerciante o
acometimento de pequenos erros corrigiveis que podem vir a alterar a qualidade sanitaria da carne
bovina (Mazzuchetti & Batalha, 2004; Prado, 2000). A preservacdo é de suma importancia e como
citado por Ferreira & Simm (2012), “A rica disponibilidade de proteinas, acidos graxos, gorduras e
vitaminas faz da carne um produto de importante participacdo na dieta humana”.

Este levantamento de dados teve, como objetivo, identificar as principais irregularidades ocorridas
em agougues localizados no municipio de Nildpolis, Rio de Janeiro, a fim de reconhecer o papel do
médico veterinario na atuacdo da vigilancia sanitaria, e assim, proporcionar estratégias a profilaxia em
prol da satde populacional.

Material e métodos

Para realizacdo do levantamento em questdo foram utilizados dados concedidos pela secretaria
municipal de salde e também pela secretaria municipal da fazenda e levantados pela plataforma
REGIN utilizando a base de dados da junta comercial do estado do Rio de Janeiro (JUCERJA
2020). Os dados referentes as infragcdes foram obtidos pela analise dos termos de visita sanitéaria,
termos de intimacdo, autos de infragdo e autos de multas, que por sua vez, foram lavrados pelos
funcionérios da vigilancia sanitaria municipal em todo o ano de 2019. Tais informag6es foram
coletadas, analisadas e tabeladas pelo excel para que fosse de melhor compreensdo e organizacao.

Resultados e discussao
Quantitativo de estabelecimentos licenciados e forma de cadastro

Ha uma correlacdo implicita na atuagdo do profissional com a satde do consumidor, visto que a
carne é um produto complexo que exige muito cuidado em todo o seu processo de manejo e considera-
se que a manutencéo de qualidade esta correlacionada com a textura, o sabor, o odor, além dos nutrientes
existentes em determinado produto (Barcellos et al., 2017; Passetti et al., 2020). Isto est4 relacionado
com a manutencdo da qualidade do produto, ou seja, elaborar de tal forma o processo de conservacao
que as perdas das caracteristicas naturais dos produtos sejam diminutas (Germano & Germano, 2003;
Pinheiro et al., 2011; Yamaguchi et al., 2013).

Com um crescimento relevante em relacdo ao indice de desenvolvimento humano(IDH), que
referente a Gltima pesquisa se encontra em 0,753 (IBGE, 2010), Nil6polis vem sendo um exemplo para
todos os municipios da Baixada Fluminense, visto que seu IDH é o maior entre estes (IBGE, 2010). Tais
resultados se dado por um bom trabalho de administracéo e fiscalizacdo por parte da prefeitura e suas
secretarias. Sabendo-se de tamanha responsabilidade, os gestores do municipio agem de forma
impetuosa em relacdo aos seus deveres, entre 0s quais estd a padronizagdo sanitaria dos
estabelecimentos para que o municipe Nilopolitano tenha um servico com seguranca sanitéria e
nutricional.
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Todo o processo se d& por um passo inicial que, por sua vez, é o licenciamento dos estabelecimentos,
gue possui como objetivo identificar os responsaveis pelos mesmos e assim orienta-los em relacdo a
conduta perante a legislacdo. Foram levantados dados, em conjunto com a vigilancia sanitaria
municipal de Nil6polis, referentes ao quantitativo de agougues licenciados, tendo um total de 46
estabelecimentos, dentro dos quais 35 apresentaram algum tipo de 6bice, como pode ser observado na
tabela 1. Partindo dos dados citados, podemos notar como € importante a acdo e a perpetuacdo do
licenciamento de estabelecimentos no municipio, principalmente, para aqueles que comercializam
alimentos de origem animal.

O licenciamento € feito pelas secretarias municipais. Primariamente, o portador do Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ) ou Microempreendedor Individual (MEI) deve se dirigir até a
prefeitura e dar entrada ao requerimento no protocolo geral da prefeitura onde devem ser anexados 0s
documentos recorrentes para cada tipo de atividade constada em seu CNPJ ou MEI. Apés isto, é
verificado pela secretaria de fazenda municipal se a taxa de inspec¢do sanitaria foi paga pelos respectivos
responsaveis pelos estabelecimentos. Apos a taxa ter sido paga e verificada, é aberto um processo, que
por sua vez é encaminhado para vigilancia sanitaria, que ap6s ser analisado, é despachado para 0s
agentes que seguem para fiscalizagdo. Caso esteja tudo em conformidade com a legislagéo, o processo
é aprovado e encaminhado para emissdo do certificado sanitario. E valido ressaltar que o trabalho do
agente ndo se restringe somente a isso, pois 0 mesmo realiza também as visitas espontaneas, que sao
visitas inesperadas aos estabelecimentos destes comerciantes que tem, como objetivo, verificar se todo
ambito sanitario estd de acordo com as normativas federais, estaduais e municipais, assim como
estabelecido pela Lei 5517 na qual em seu item F esclarece que é dever do veterinario a inspecao e a
fiscalizacdo sob o ponto-de-vista sanitario, higiénico e tecnoldgico dos matadouros, frigorificos,
fabricas de conservas de carne e de pescado, fabricas de banha e gorduras em que se empregam produtos
de origem animal, usinas e fabricas de lacticinios, entrepostos de carne, leite peixe, ovos, mel, cera e
demais derivados da indUstria pecuaria. De modo geral, quando possivel, de todos os produtos de origem
animal nos locais de producéo, manipulagdo, armazenagem e comercializagdo. Também s&o realizadas
visitas decorrentes de denlncias, onde essas possuem prioridade, pois em sua maioria sdo as que
possuem maior urgéncia.

O papel do médico veterindrio neste meio tem como objetivo principal a fiscalizagdo de
estabelecimentos de interesse sanitario (Meditsch, 2006; Tobaldini et al., 2020). Tais funcbes se
ramificam também além da questdo administrativa, pois 0 mesmo possui participacdo de forma
intrinseca na verificagdo da qualidade dos alimentos e no controle de surtos causados por enfermidades
gue possuem como vetores animais sinantrépicos. Ha também o trabalho social que visa a profilaxia e
campanhas de vacinacdo que por sua vez estdo ligadas de maneira direta com a legislacdo citada
anteriormente. Esté descrito no item C que a assisténcia técnica e sanitaria aos animais sob qualquer
forma e no item D que o planejamento e a execucdo da defesa sanitaria animal. Partindo desse metodo,
0 medico veterinario possui, como funcédo, a organizagdo de cursos educacionais voltado para boas
praticas comerciais e palestras com intencao de alertar e educar a populacdo quando referente ao manejo
de alimentos na zona domiciliar (Meditsch, 2006; Tobaldini et al., 2020). As palestras ocorrem em
diversos locais e com datas especificas, onde todo tipo de classe populacional possa comparecer, seja
ela empreendedor ou assalariado.

Incidéncias mais comuns e prazos para adequacgéo

A orientacdo é a prioridade para que se tenha uma boa pratica de higiene, pois como é citado por
autores, “E imprescindivel manter uma pratica de higienizacdo dos equipamentos e utensilios para
diminuir a presenca e multiplicagdo de microrganismos nos alimentos processados” (Silva et al., 2014).
Em caso de alguma intercorréncia o agente deverd orientar verbalmente quem estd acompanhando a
visita e posteriormente lavrar em seu bloco tal inconformidade, para que seja entregue uma das trés vias
ao responsavel no fim da inspecdo. Nesse bloco ha informacGes como os dados da empresa, do
responsavel, o artigo em qual a inconformidade se enquadra e prazo para sua resolugdo, assinatura do
responsével e assinatura do agente. O documento citado preenchido é o auto de infragdo que “¢ o termo
lavrado pela autoridade competente, para evidéncia ou comprovacdo material de infracdo, indicado a
transgressao praticada a norma e/ou regulamento técnico vigente” (Rio de Janeiro, 2018).
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Tabela 1. Demonstragéo de estabelecimentos cadastrados em conjunto com nimero de 6bices.
Estabelecimentos

Acougues 27
Mercados 6
Minimercados 13
Numero de estabelecimentos cadastrados 46
NUmero de estabelecimentos gue apresentaram algum ébice | 35

Fonte: JUCERJA (2020).

De acordo com o observado na tabela 1, atualmente com 46 estabelecimentos comerciais de carne,
35 destes apresentaram algum tipo de intercorréncia que,por sua vez, ndo estavam de acordo com a
legislagdo de boas préticas proposta pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA, 2010)
onde a mais utilizada é a resolucdo da diretoria colegiada 216 (RDC-216) que prega como objetivo
Estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servicos de alimentagdo a fim de garantir as condi¢des
higiénicas e sanitarias do alimento preparado.

E notado no grafico 1 a quantidade de estabelecimentos cadastrados e a diferenca entre suas
categorias. Claramente 0s agougues s&o 0s que mais se fazem presente no atual levantamento. O agougue
possui grande importancia no meio social visto que ele é o elo da longa cadeia de producéo da carne
com o consumidor (Prado et al., 2011). J& em seguida, sdo apresentados 0s minimercados que ocupam
a segunda posic¢do, pois necessitam de maior infraestrutura e lidam com outras mercadorias além da
carne, porém ndo tantas quanto de um mercado, que ocupa a terceira posi¢do. Com tais informagdes é
possivel apontar que devido ao menor requerimento infraestrutural e menor quantia de produtos, o
acougue é o que possui maior incidéncia de instauragéo.

30

20 -

H Agougues

15 B Mercados

Minimercados

0 -

Grafico 1. Demonstracdo do ndmero estabelecimentos cadastrados por categorias no municipio de
Nil6polis. Fonte: JURCERJA (2020).

O principal acometimento encontrado € o de manipulacdo de alimentos de maneira incorreta, Tal
intercorréncia esteve presente em 25 dos 46 estabelecimentos registrados, neste caso os funcionarios
estavam a manipular os alimentos crus sem realizar a devida antissepsia das méos e tal ato vai de
encontro a RDC-216 2004 (BRASIL, 2004) que diz que os funcionarios que manipulam alimentos crus
devem realizar a lavagem e a antissepsia das méos antes de manusear alimentos preparados. Neste caso,
foi deferido cinco dias para resolucgéo.

Durante a avaliagdo o0s problemas infraestruturais também se fizeram presente onde 17
estabelecimentos apresentaram algum tipo de avaria em relagdo a seu revestimento gerando assim
um conflito com a RDC-216 de 2004, que por sua vez informa que as instalagGes fisicas como piso,
parede e teto devem possuir revestimento liso, impermeavel e lavavel. Devem ser mantidos integros,
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conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores, descascamentos,
dentre outros e ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos. Aqui foram dados prazos maiores
de 30 dias onde poderiam ser prorrogados; porém, tal medida ndo foi necessaria. O ato de prorrogar o
prazo se da pela progressdo da adequacdo que se realizada, porém ndo a tempo do prazo, um novo prazo
pode vir a ser estipulado (BRASIL, 2005). Relacionados também a infraestrutura foram notados
problemas relacionados a estoque, visto que dos 46 estabelecimentos 25 deles ndo estavam com o
estoque organizado ou limpo, ferindo assim a RDC-216 que visa 0 armazenamento de matérias primas
em local limpo e organizado a fim de evitar contaminantes. Para este caso foram estipulados 15 dias
para resolucéo.

Em relacdo aos alimentos, fora notado principalmente o descongelamento incorreto, ocorréncia
verificada em dez estabelecimentos e que entra em conflito com a RDC 216 que vislumbra a adequada
penetracdo de calor, exceto quando a recomendacdo do fabricante oriente que tal produto seja submetido
ao tratamento térmico ainda que congelado. Nesse caso, o prazo para adequacao foi menor, visto que
ndo é um problema estrutural e pode ser facilmente resolvido, logo foram fornecidos cinco dias para
resolucdo. Ainda neste topico, fora notado o beneficiamento dos alimentos de forma incorreta. Tal ato
entra em desconformidade com a Lei 699/15 (Agéncia Camara de noticias, 2016), que por sua vez, visa
a proibicdo da venda de carne previamente moida desde que ndo seja industrializada, neste caso
foram dez estabelecimentos com este tipo de problema.

No presente estudo, também foram encontradas desconformidades relacionadas aos funcionarios do
estabelecimento. Neste caso, fica sob responsabilidade da empresa fornece aos seus colaboradores
equipamento de protecdo individual e uniformizacdo de forma gratuita e substancial para que ndo ocorra
escassez, sendo tais informagdes previstas na Consolidacdo das Leis do Trabalho (BRASIL, 1943).
Nesta situagéo, foram verificados cinco estabelecimentos em desconformidade e foi dado um prazo 20
dias para resolucdo. Nessa questdo, o prazo dado pelo agente foi maior devido ao tempo de compra e
confecco dos uniformes. E notado que esse problema ocorre também em outras partes do pais, como
citado por Vidal-Martins et al. (2014) que verificaram que “nos municipios de Umuarama e
Paranavai/PR, foi observado o uso incorreto de tocas, redes ou bonés pelos manipuladores de alimentos
e que os mesmo pegavam os diferentes tipos de carnes e embutidos com as médos sem auxilio de
utensilios ou luvas descartaveis”.

Também foram observadas inconformidades referentes ao manejo de residuos em 18
estabelecimentos. A falta de tal cuidado € conflitante com a RDC-216, pois de acordo com tal os ralos
devem ser sifonados e as grelhas devem possuir dispositivo que permitam seu fechamento. e para o
prazo indicado foi de dez dias para resolugdo. Tais dados afirmados nesse topico podem ser observados
na tabela 2, em forma de nimeros concisos e também em formato de porcentagem no grafico 2.

Tabela 2. Demonstragdo dos principais problemas no Municipio de Nil6polis, Porcentagem de problemas resolvidos, nimero
de estabelecimentos cadastrados, porcentagem de resolugdo entre resolugdo e numero de estabelecimentos
cadastrados e também prazo de dias para resolugdo de tais 6bices

Principais problemas Estabelecimentos, Resolucdo,n  Resolugdo, % Prazo, dias para
N° resolucdo
Manipulacéo de alimentos de maneira incorreta 25 22 88 5
Problemas infraestruturaes 17 17 100 30
Descongelamento incorreto 10 8 80 5
Inconformidades referentes amanejo de residuos 18 16 88 10
Auséncia de uniformizagao 5 5 100 20
Beneficiamento incorreto de alimentos 10 7 70 5
Falta de organiza¢do ou limpeza nos estogues 25 23 92 15

Porcentagem de resolucéo

Apos lavrado o auto de infracdo, 0 agente entrega a segunda de trés vias para o responsavel no
momento. Em tal documento estardo listadas as intercorréncias que devem ser corrigidas. E valido
ressaltar que a escrita deve ser clara e de forma legivel e as instrucGes ali relatadas devem ser explicadas
de forma oral. Tais instru¢Bes ndo possuem o interesse de reprimir e sim de adequar, ajudando, assim,
a ter um bom produto final e melhor qualidade sanitaria. Como citado anteriormente, em caso de obras
que alterem a infraestrutura do local ou que sejam de demorada adequacdo, 0 prazo pode vir a ser
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prorrogado (BRASIL, 2005), mas para que isso ocorra é necessario que haja interesse também por
parte do proprietéario ou responsavel.

Os prazos podem ser alterados dependendo do tipo e da quantidade de intercorréncias apresentadas
no estabelecimento. Depois de passados o0s prazos, 0 agente voltara para avaliar as corre¢des realizadas
e caso ndo tenham sido realizadas, o processo ird evoluir para um auto de multa que, por sua vez, “é
um termo lavrado pela autoridade competente, para aplicar a penalidade prevista na legislagéo, por
infragdo sanitaria cometida pelo estabelecimento” (Rio de Janeiro, 2018). No municipio de Nilopolis,
¢ adotado como padrdo o retorno do agente em cerca de dez dias ap6s o tempo determinado pelo
mesmo.

No grafico 2 é notada a porcentagem de resolucdo em cada tipo de Obice. Tais conclusdes foram
levantadas ao final do ano de 2019 em conjunto com a coordenagio da Vigilancia Sanitaria. E
apontado casos que atingem o 100% mostrando assim uma total colaboracdo entre os empreendedores
e 0 0rgao municipal de salde, demonstrando assim, um total éxito. Entretanto é notavel também as
situacBes de porcentagem mais baixa, onde a menor atinge os 70% e tal porcentagem esta diretamente
associada ao beneficiamento incorreto de alimentos, que por sua vez é uma das principais categorias
que devem receber mais atengdo pois como demonstrado por Silva et al. (2014) “a carne é considerada
um alimento nobre para o ser humano pela riqueza de seus nutrientes, porém esta deve ter procedéncia
conhecida e regulada por 6rgdos fiscalizadores para que sua qualidade ndo seja influenciada pela
tecnologia empregada e pelo manuseio inadequado”.

120%

m Manipulagdo de alimentos de
maneira incorreta

100% -

M Problemas relacionados a
infraestrutura

80% - M Descongelamento incorreto

M inconformidades referentes a

0, -
60% manejo de residuos

W Auséncia de uniformizagdo
40% -

m Beneficiamento incorreto de

20% - alimentos

Falta de organizacdo ou limpeza
nos estoque

0% -

Gréfico 2. Percentual de resolugdo por 6bice no municipio de Nildpolis.

Consideracdes finais

Avaliando-se os dados obtidos foi observado que a profilaxia e a inspe¢do s@o os melhores caminhos
para o desempenho de qualidade e que o trabalho da vigilancia sanitaria € fundamental para a
manutencdo da saude pulblica. E valido ressaltar, também, a grande importancia do médico
veterinario na fiscalizagdo municipal em prol da saude populacional.

Além disso, foi possivel observar que houve um avanco significativo referente a adequacao dos
estabelecimentos, onde de todos 0s problemas relatados os mais impactantes foram os referentes a
manipulagdo de alimentos de maneira incorreta e falta de organizagcdo ou limpeza nos estoques.

Educar é o principal papel social dentro da Vigilancia Sanitaria, pois educando o Trabalhador ou
empreendedor os problemas posteriores serdo minimizados assim gerando um menor custo para 0s
cofres estatais. Uma maneira de interagir e integrar a sociedade é através de cursos ministrados por
agentes de satde publica. Tais ferramentas devem ser abertas para todo tipo de pablico e com o intuito
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de tornar a populacdo comum mais critica em relagéo ao produto que estd comprando e o empreendedor
mais cuidadoso com seu produto de venda.
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